Panna Cotta

Massa: baunilha

Recheio: panna cotta

Cobertura: buttercream de baunilha
Calda: frutas vermelhas

Avelazinho

Massa: chocolate com avela

Cobertura: brigadeiro de chocolate meio
amargo com avela

Bombom de morango

Massa: chocolate

Recheio: brigadeiro branco com morango
Cobertura: brigadeiro branco

Calda: chocolate meio amargo

Chocolaaate

Massa: chocolate

Recheio: ganache chocolate meio amargo
Cobertura: brigadeiro de chocolate meio
amargo

Churros

Massa: canela

Recheio e Cobertura: doce de leite de
castanha de caju

Red Velvet

Massa: red velvet

Recheio: ganache chocolate meio amargo
Cobertura: buttercream de baunilha

RS7,80

RS7,30

RS7,80

RS$7,80

RS7,80

RS7,30

CONFEITARIA

R$14,70

R$13,70

R$14,70

R$14,70

RS14,70

R$13,70



Abacaxi e Coco

Massa: abacaxi RS7,80 RS 14,70

Recheio: brigadeiro de abacaxi
Cobertura: brigadeiro de coco

Frutas Vermelhas

Massa: baunilha

Recheio: calda de frutas vermelhas

Cobertura: brigadeiro de morango R$7’8O RS 14’70
Calda: frutas vermelhas

Cenourinha

A ; Massa: cenoura RS7,3O R$13,7O

Cobertura: brigadeiro de chocolate meio
amargo

Cookie

Base: cookie

Massa: baunilha e gotas de chocolate R$7’80 RS 14,70
Cobertura: brigadeiro de chocolate meio

— amargo

* ALERGICOS: contém soja; pode conter tracos de leite.
Nao apto para pessoas com doenca celiaca.




MASSA

Baunilha
Chocolate
Cenoura

RECHEID

Brigadeiro branco cUPcAKES
Brigadeiro branco com morango

Brigadeiro de chocolate meio amargo PERSUNALIZADUS
Brigadeiro de coco

Brigadeiro de pacoca VEGANUS
Brigadeiro de doce de leite de castanha [
de caju SEM GI—UTEN

Geleia caseira de morango

COBERTURA

Buttercream de baunilha
Brigadeiro branco

VALOR UNITARIO

Mini e Grande: Orcamento conforme a decoracao

leite. Nao apto para pessoas com doenca celiaca.
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CONFEITARIA

PEDIDOS

O pedido minimo por sabor é de 15 mini cupcakes ou 6 cupcakes grandes.
Portanto, para essas quantidades, todos os cupcakes serao do mesmo sabor.

Para o cupcake personalizado, vocé pode montar o sabor como quiser, escolhendo
um item de cada opcdo da pdagina acima.

ANTECEDENCIA

Os cupcakes precisam ser encomendados com 5 dias de antecedéncia.
Mas a agenda pode fechar antes, entdo o ideal é encomendar o quanto antes.
Para prazos menores, consultar disponibilidade.

PAGAMENTO

O pagamento pode ser em dinheiro, débito ou pix.
Pode ser feito no momento da retirada.
Para pagamento no crédito em 1x: acréscimo de 5% no valor final.

TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

A caixa com os cupcakes deve ser transportada em superficie reta, portanto, no
chao do carro.

Recomendo que se dirija devagar, evitando buracos e freadas bruscas.

Em geral, os cupcakes nao precisam ficar na geladeira se forem consumidos no
mesmo dia. Mas devem ficar em lugar fresco, sem a incidéncia direta do sol.



